
 

季
節
を
味
わ
う
膳
、
華
や
か
に
彩
る
和
の
演
出
。 

美
味
し
い
ひ
と
時
を
お
楽
し
み
下
さ
い―

―
―
 

写
真
は
春
の
御
料
理(

３
月
～
５
月)

で
す
。
６
月
以
降
は
メ
ニ
ュ
ー
が
変
わ
り
ま
す
。 

ま
た
食
材
の
入
荷
状
況
に
よ
り
メ
ニ
ュ
ー
が
変
わ
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。 

旬
の
食
材
が
楽
し
め
る 

卓
盛
料
理 

ハ
ワ
イ
風
ミ
ッ
ク
ス
コ
ー
ス 

個
人
盛
り
で
ご
提
供
い
た
し
ま
す―

―
 

バ
イ
キ
ン
グ 

和
洋
中 

ハ
ワ
イ
ア
ン
ズ
な
ら
で
は
の
お
料
理
を 

(上)  ホテルハワイアンズ「ザ・パシフィック」 
     バイキングイメージ 
 

(左)  ハワイ風ミックスコース卓盛料理イメージ 

和
食
会
席
膳 

※状況により、提供方法が変更になる場合がございます。 
 あらかじめご了承下さいませ。 
  

お
品
書
き
（
例
） 

前
菜 

北
寄
ジ
ュ
レ 

 

菜
の
花
山
葵
和
え 

白
魚
ジ
ュ
レ 

造
里 

甘
海
老 

鮪 

サ
ー
モ
ン 

 
 
 

あ
し
ら
い
色
々 

山
葵 

煮
物 

川
俣
軍
鶏
治
部
煮 

里
芋 

椎
茸 

人
参 

 

青
味 

焼
物 

 

小
鯛
姿
焼 

 

は
じ
か
み 

前
盛 

揚
物 

 

目
光 

チ
カ 

野
菜
二
種 

 

卸
し 

生
姜 

天
汁 

陶
板 

 

海
鮮
陶
板
焼
き 

蒸
物 

 

茶
碗
蒸
し 

銀
杏 

 

鶏
肉 

三
つ
葉 

麺
物 

 

う
ど
ん 

葱 
 

天
カ
ス 

若
布 

麺
汁 

食
事 

 

散
ら
し
寿
司 

錦
糸
玉
子 

 
 
 
  

椎
茸 

花
弁
百
合
根 

 

青
味 

お
椀 

 

澄
ま
し
汁 

葱 

 
湯
葉 

巻
麩 

デ
ザ
ー
ト 
抹
茶
ケ
ー
キ 

苺 
ホ
イ
ッ
プ 


